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MENSAGENS DOS LEITORES

Amigos panificadores,

E com muita alegria que chegamos & sexta edicdo do
JORNAL SAMPAPAO, principalmente em funcéo do carinho
e do apoio gue vocés tém nos dedicado. Continuem a utilizar
NOSSOS canais de comunicacao e atendimento, enviando-nos
suas opinides, informacgodes, criticas e sugestdes de reporta-
gens. Como vocé sabe, este € um jornal feito POR panifica-
dores, PARA panificadores.

Entdo, sua participagdo € muito importante para nos.
FALE COM A GENTE!

Por carta: Rua Santo Amaro, 313
Centro — S&o Paulo/SP — CEP 01315-001

Por telefone: 11 3291-3700
(Peca para falar com o Marketing)

Por e-mail: jornal@sindipan.org.br

CURSO DE CHAPEIRO
Todo panificador sabe o desafio que é encontrar mao de obra
qualificada. E um dos profissionais mais dificeis de encontrar
€ um bom chapeiro. Gostaria de sugerir que a Escola IDPC criasse
um curso especifico para treinar mais pessoas a exercer esse
importante servico na copa da padaria, o que, por outro lado, também
representaria uma 6tima oportunidade para os alunos, uma vez que o
salario de um chapeiro costuma ser muito bom.

FABIANA RODRIGUES DE CARVALHO - PADARIA SAN REMO — SAO PAULO/SP

Temos uma boa noticia para compartilhar com vocé, Fabiana: a

Escola IDPC informa que o Curso de Chapeiro estd em finalizacdo
e provavelmente sera colocado a disposicao dos alunos ja a partir de
novembro. Faltam apenas alguns testes e ajustes, OK?!

SISTEMA DE INFORMACAO

Aprecio muito e reconheco a importancia do trabalho da Escola

IDPC na formacao de profissionais altamente qualificados. Contudo,
nem sempre é facil encaminhar colaboradores da padaria para participar
de seus cursos, entre outros motivos, por problemas relacionados a
conciliacdao de horarios e, as vezes, porque isso exige locomocao dos
funcionarios por longos trajetos. Sugiro, entédo, que a escola crie um
sistema para, de um lado, informar regularmente os panificadores
associados ao SAMPAPAO a disponibilidade desses profissionais, e, de
outro, os alunos sobre a existéncia de vagas abertas nas padarias.

DANIEL MATIAS — PADARIA VILLA PETRA - SAO PAULO/SP

Daniel, ja existe em funcionamento um sistema por meio do qual

a Escola IDPC faz a ponte entre os alunos formados do Curso
Técnico em Panificacdo — uma mao de obra totalmente qualificada - e
os panificadores para apresenta-los as padarias: basta entrar em contato
com a Alessandra, coordenadora de estagios da escola pelo telefone
(11) 3113-0166.J4 sobre a disponibilidade de funcionarios qualificados
dos cursos basicos, a Escola IDPC esta apresentando projetos para a
Diretoria do SAMPAPAOQ para viabilizar a oferta de mais esse servico.
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DIRETORIAS

SINDICATO DA INDUSTRIA DE PANIFICAGAQ
E CONFEITARIA DE SAO PAULO

GESTAO 2021-2025

PRESIDENTE: Rui Manuel Rodrigues Gongalves
1° VICE-PRESIDENTE: Arménio Soares Ferreira
2° VICE-PRESIDENTE: Luis Severiano Pereira Ferreira
DIRETOR ADMINISTRATIVO: Valdeir Antonio de Jesus
DIRETOR ADMINISTRATIVO ADJUNTO: Carlos Gongalves Teixeira
DIRETOR FINANCEIRO: Delcino Pedro dos Santos
DIRETOR FINANCEIRO ADJUNTO: José Ricardo de Caires
DIRETOR SOCIAL: Marcelo da Costa Fernandes
DIRETOR TECNICO: José Marcos Reis
DIRETOR DE PATRIMONIO: Manoel Alves Rodrigues Pereira
DIRETOR DE MARKETING: \WWagner Vale Ferreira
DIRETOR CULTURAL: Noé Coutinho Rodrigues

SUPLENTES DE DIRETORIA: Alfredo Carreira dos Santos,
Fabio Roberto Mota, Andreia Rold&o Perestrelo,
Rodrigo Sant’Anna Lopes Chaluppe, Simone Casselhas Gianini,
Leandro Carmona Moreira, Fabio Vasques,
Waldomiro Gomes da Rocha, Milton Guedes de Oliveira,
Jefferson Costa, Vitor Francisco Soares Lopes Mendes,
Renato Mendes de Brito, Jodo Diogo, Kleber D'Oliveira,
Custadio dos Santos Rodrigues do Vale, Antonio Portugal da Silva,
Flavio Costa de Almeida Leite e Jair Marchini

CONSELHO CONSULTIVO: José Augusto Caseiro e
Jaime Gomes Pereira

ASSOCIAGAO DOS INDUSTRIAIS DE PANIFICAGAQ
E CONFEITARIA DE SAO PAULO

GESTAO 2021-2025

PRESIDENTE: Rui Manuel Rodrigues Gongalves
1° VICE-PRESIDENTE: Carlos Elias Perregil
2° VICE-PRESIDENTE: Julio Cesar Dinis
DIRETOR ADMINISTRATIVO: José Borges Pereira
DIRETOR ADMINISTRATIVO ADJUNTO: Herminio Alonso Bernardo
DIRETOR FINANCEIRO: Eduardo Augusto Bravo Gamboa
DIRETOR FINANCEIRO ADJUNTO: Antonio Manuel Teixeira Marting
DIRETOR SOCIAL: Jodo Lucas Dias Gongalves
DIRETOR TECNICO: Matheus Silvério Bernardo
DIRETOR DE PATRIMONIO: AntOnio Valter de Almeida Ribeiro
DIRETOR DE MARKETING: Fabio de Oliveira Moreira
DIRETOR CULTURAL: Rogério Shimura

SUPLENTES DE DIRETORIA: Said Aurabi,
Antonio Baltazar Rodrigues do Vale,
Luciano Antonio Halada de Carvalho,

Eduardo José Manuel Machado, Alessandra Rodrigues de
Carvalho, Mauricio Boro dos Santos, Rubens Casselhas Junior,
José Edvilson Gomes dos Santos, Carlos Alberto Cardoso Pedro,

Jodo Der Torossian Junior, Manoel José Vaz Saraiva e
Paulo Augusto Brito da Silva

CONSELHO MEMBROS EFETIVOS: Antonio Carlos Stagliano,
Alisson Fernando Silva Lopes e Benedito Francisco Senise

CONSELHO FISCAL MEMBROS SUPLENTES: Ronaldo Amaro Macarrdo,
Andreia Caetano Duarte, Pedro Paulo Sobrinho

CONSELHO CONSULTIVO: Antero José Pereira e Marcos Torrini

@

FUNDIPAN

FUNDAGAO DO DESENVOLVIMENTO DA INDUSTRIA
DE PANIFICAGAO E CONFEITARIA

GESTAO 2017-2021

CONSELHO DE ADMINISTRAGAQ PRESIDENTE: Antero José Pereira

VICE PRESIDENTE DO CONSELHO
DE ADMINISTRAGAO: Carlos Elias Gongalves Perregil

CONSELHO ADMINISTRATIVO - MEMBROS EFETIVOS
Arménio Soares Ferreira, José Augusto Casgiro,
Manoel Alves Rodrigues Pereira, Rui Manuel Rodrigues Gongalves,
Julio Cesar Dinis, Fernando Paiva Castro e Azevedo,
Rubens Casselhas /in Memoriam, Alfredo Carreira dos Santos
e Delcino Pedro dos Santos

CONSELHO CONSULTIVO MEMBROS EFETIVOS
José Ricardo de Caires, Jodo Lucas Dias Gongalves,
Eduardo Augusto Bravo Gamboa, Christian Mattar Saigh,
Jodo Diogo, Luiz Martins e Luis Evanildo Tendrio de Farias

CONSELHO CONSULTIVO MEMBROS SUPLENTES:

Manuel Rodrigues Antunes Leal, José de Pinho dos Santos,
Carlos Gongalves Teixeira, Valdeir Antonio de Jesus,
Eduardo José Manuel Machado, Luis Severiano Pereira Ferreira
e Fabio Roberto Mota

CONSELHO FISCAL MEMBROS EFETIVOS:
André dos Santos Teixeira, Manuel de Oliveira Martins
e Jair Marchini

CONSELHO FISCAL MEMBROS SUPLENTES:
Antonio Rodrigues Ferreira, José Borges Pereira
¢ Custddio dos Santos Rodrigues Vale

DIRETORIA EXECUTIVA
DIRETOR EXECUTIVO: Rui Manuel Rodrigues Gongalves

TESOUREIRO: Carlos Gongalves Teixeira
SECRETARIO: Marcelo da Costa Fernandes

IDPC

INSTITUTO DO DESENVOLVIMENTO
DE PANIFICAGAO E CONFEITARIA

GESTAO 2017-2021

PRESIDENTE DA DIRETORIA EXECUTIVA:
Antero José Pereira

VICE PRESIDENTE DA DIRETORIA EXECUTIVA:
Manoel Alves Rodrigues Pereira

DIRETOR FINANCEIRO: Rui Manuel Rodrigues Gongalves

SUPLENTE DIRETOR FINANCEIRO:
Eduardo Augusto Bravo Gamboa

DIRETOR NOMEADO: Mauricio Boro
SECRETARIO: Julio César Dinis

CONSELHO FISCAL — MEMBROS EFETIVOS:
Antonio Rodrigues Ferreira, Marcelo da Costa Fernandes
e Pedro Paulo Sobrinho

CONSELHO FISCAL MEMBROS SUPLENTES:
Manuel Rodrigues Antunes Leal,
Custadio dos Santos Rodrigues Vale e Jodo Diogo

CONSELHO GESTOR: Alfredo Carreira dos Santos,
André dos Santos Texeira, Antonio Valter de Aimeida Ribeiro,
Antero José Pereira, Armenio Soares Ferreira,

Carlos Elias Gongalves Perregil, Carlos Gongalves Texeira,
Eduardo Augusto Bravo Gamboa, José Augusto Caseiro,
José Borges Pereira, José Ricardo Augusto de Caires,
Julio Cesar Dinis, Luis Carlos de Souza,

Manoel Alves Rodrigues Pereira, Manuel de Oliveira Martins
e Rui Manuel Rodrigues Gongalves

DEPARTAMENTO JURIDICO AREA

DEPARTAMENTO JURiDIQO CIVEL, CRIMINAL
TRABALHISTA E TRIBUTARIO

MEDICINA DO TRABALHO:
Aso-Clin — Assessoria em Saide

ATENDIMENTO: de segunda a Escritorio Mesquita Pereira, Marcelino, Aimeida, Ocupacional e Clinicas — Dr. Amauri
sexta-feira, das 16h00 as 18h00 Esteves Advogados Associados S/C ’ Mesquita )
Dr. Marcelo Ramos de Andrade — ATENDIMENTO: de segunda a sexta-feira, CONSULTORIO ODONTOLOGICO:
Chefe de Departamento das 9h00 as 17h00 Dr. /SrmeAnlo Sloa[efl F?:rrelra Jr.
Dra. Miriam Liviero — Dr. Paulo Roberto Esteves — Coordenador ¢ [ra. Angeia Lullo rerrelia
Advogada Dr. Julio Cezar Nabas Ribeiro — Advogado ASSESSORIA DE IMPRENSA:
Dr. José Carlos Rister Ji. — Dr. Gustavo de Almeida Ramos — Advogado Dorotéia Fragata
 Advogado HIGIENE E SEGURANGA NO TRABALHO: REGISTRO DE MARCAS E PATENTES:

Irineu Carlos Martins

Focus Marcas e Patentes — Osvaldo Pelosi

08/11/2021 09:04‘ ‘



MUITO OBRIGADO!

GRATIDAO. Embora assim es-
crita em negrito e em letras mai-
Usculas, essa palavra, sozinha,
esta longe de conseguir expres-
sar toda a alegria e as muitas
outras emocoes que foram uma
constante em minha vida nos Ul-
timos 16 anos nos quais tive a
honra de ocupar a Presidéncia
do SAMPAPAQ, uma etapa que,
agora, se encerra para mim.

Sem dlvida, essa também foi
uma experiencia desafiadora
desde o inicio, guando recebi a
incumbéncia de substituir o tao
querido e saudoso Frederico
Maia, no cargo, homem de en-
vergadura moral e competéncia
profissional  gigantescas, cujo
Ultimo mandato, por triste obra
do destino, ele ndo conseguiu
concluir. Contudo, os frutos da
convivéncia e 0s ensinamentos
de sua figura humana fantastica
permaneceram sempre vivos em
mim, a guiar 0s meus passos e

diretores das entidades esteve em visita a sede paulista da Seara, onde foi
recepcionada por Wesley Batista Filho, presidente da empresa pertencente
a JBS. O objetivo do encontro foi discutir futuros projetos de parceria em
propaganda e marketing entre o a empresa e o SAMPAPAOQ, em beneficio da

Ninguém pode ser feliz
e fazer nada sozinho.
Por isso, meu obrigado
a todos aqueles que me
acompanharam nessa
jornada.

a tornar mais suave 0 meu cami-
nho ao abragar t4o imensa res-
ponsabilidade.

Deixo a Presidéncia das entida-
des com serenidade e com o
sentimento do dever cumprido,
na certeza de que sempre dei
0 melhor de mim para honrar o
COMPromisso que assumi com a
classe panificadora de Sao Pau-
lo e, porque nao dizer, do Brasil,
da América Latina e do mundo,
que também tive a satisfacéo e o
orgulho de representar ao longo
de todo esse periodo.

VISITA A SEARA

Em setembro, liderada pelo agora novo presidente do SAMPAPAO,
Rui Manuel Rodrigues Goncalves, uma comitiva de panificadores e

panificacdao de Sao Paulo. Boas novidades a caminho!

PALAVRA DO PRESIDENTE

E tal certeza também se am-
plia, se estende e se evidencia
guando sinto que estou deixan-
do a responsabilidade dessa
importante funcé&o nas maos de
uma pessoa dedicada, hones-
ta e de extrema competéncia,
meu querido amigo Rui Manuel
Rodrigues Goncalves, que, a
frente de suas novas Diretorias,
saber&o nao so dar continuidade
ao trabalho que humildemente
desempenhei juntamente com
meus pares, No sentido de unir
sempre e cada vez mais nossa
valorosa categoria, como tam-
bém de implementar inovacdes
e encarar com disposicao e Vi-
gor maximos todos os desafios
gue Virdo nessa jornada que se
inicia, que, desejo de coracéo,
seja também longa, gloriosa e
de muito sucesso.

E como ninguém pode ser feliz e
fazer nada sozinho, faco questao
absoluta de deixar agui 0 meu
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Antero José Pereira
Presidente do SAMPAPAO

agradecimento fraterno a todos
agqueles que me acompanharam
ao longo de minha trajetoria da
Presidéncia do SAMPAPAQ, di-
retores, funcionarios, fornecedo-
res, autoridades, personalidades
da industria, do comércio e das
mais diversas entidades, e aos
parceiros de todas as horas, a
guem tenho a felicidade, a hon-
ra e 0 orgulho de chamar de
AMIGOS, em negrito e em le-
tras mailsculas.

E vamos em frente!

Liderada por Rui Gongalves, a comitiva do SAMPAPAO em visita a Seara, foi recepcionada pelo presidente da

empresa, Wesley Batista Filho (de regata preta, ao lado dir. de Rui), e por sua equipe de colaboradores.

Seara

Presidente: Antero José Pereira ® Conselho Editorial: Andreia Rolddo Perestrelo, Antonio Carlos Stagliano, Antonio Manuel Teixeira Martins, Antonio Sau Rodriguez,
Herminio Alonso Bernardo, Mauricio Boro, Rui Manuel Rodrigues Gongalves e Wagner Vale Ferreira.

Jornalista Responsavel: Marcus Frediani | MTh N° 13.953/SP e Assistente de Redagao: Marta Frediani ® Revisao e Fotos: Tadeu Sakagawa ¢ Edigao de Arte: Nove Editorial
Gréfica: ReferénciaGrafica e Periodicidade: Bimestral
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JORNAL SAMPAPAO e \eiculo oficial de comunicagio com os associados do SAMPAPAQ, sigla que congrega o Sindicato da IndUstria de Panificagéo e Confeitaria
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PERFIL | ANTERO JOSE PEREIRA

GRATIDAO
E A PALAVRA

Apds 16 anos de mandatos con-
secutivos, Antero José Pereira
esta deixando o cargo de presi-
dente do SAMPAPAQ. E, segun-
do ele, € uma despedida alegre,
feita com a sensacdo do dever
cumprido no comando das enti-
dades de S&o Paulo, em defesa
dos interesses e pleitos da pani-
ficacao.

“Foi um periodo longo, repleto de
memorias e lembrancas de mo-
mentos felizes que tive o prazer
de dividir com amigos sempre fi-
€is, mas também de muitas lutas,
nas quais tive a sorte de poder
contar com O apoio sempre pre-
sente dos combativos membros
de nossas sucessivas Diretorias,
e, claro, de muitas vitorias que
tive 0 prazer de compartihar ndo
sO com eles, como também com
autoridades da esfera publica,
personalidades do setor e, ainda,
com todos os panificadores de
nossa extensa base teritorial, a
guem gostaria de agradecer, de
coracéo, a confianca em mim de-
positada”, registra, emocionado.
Nascido em uma familia de pani-
ficadores em Gebelim, no norte
de Portugal, ele chegou ao Brasil
aos 14 anos, em 1968, e logo foi
trabalhar no ramo. Sua entrada
como Socio no entdo Sindipan/
AIPAN-SP aconteceu em 1981,
Sempre ativo e dedicado, desde
entdo passou aternadamente a
participar de todas as comissoes
de trabalho e, praticamente, to-
dos os cargos nas entidades,
adquirir experiéncia e grande
pagagem de conhecimentos na
vida sindical. E mesmo antes de
assumir a Presidéncia delas, em
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Foto:Tadeu Sakagawa
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Com o ex-governador de Sao Paulo e
amigo de longa data, Geraldo Alckmin.

Lancamento do selo dos Correios,
alusivo aos 100 Anos da AIPAN.

Ao lado dos amigos fiéis, o ex-deputado Arnaldo Faria de Sa,
e o ex-vereador Toninho Paiva.

Com o ex-presidente
Michel Temer, em Brasilia.

Com o sentimento do dever
cumprido na Presidéncia,
vai agora para o Conselho
Consultivo do SAMPAPAO.

»

Na recepcao ao presidente de
Portugal, Marcelo Rebelo de Sousa,
no Palacio dos Bandeirantes.

2005, ja vinha sendo preparado
pelo proprio Frederico Maia para
substitui-lo no cargo, © que deve-
ria ter acontecido apenas no inicio
do ano seguinte, néo fosse o fa-
lecimento prematuro deste Ultimo.
Mas Antero confessa que seu
primeiro desafio foi exatamente
substituir Frederico. “Embora eu
me sentisse bastante prepara-
do, porque sempre estava ao
lado dele, no primeiro momento,
nao foi facil sentir tamanha res-
ponsabilidade sobre meus om-
bros. Como meu antecessor era
um icone da articulacao sindical,
muito querido pelos panificado-
res, tive que enfrentar algumas

Em reuniao com o saudoso Bruno
Covas, na Prefeitura de Sao Paulo.

08/11/2021 09:04‘ ‘
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Fotos: SAMPAPAO

resisténcias a minha chegada a
Presidéncia. Mas eu encarei a
parada, vencendo todas elas gra-
dualmente, conquistando a con-
flanca dos meus pares”, explica.

GRANDES REALIZAQOES

Falar de todos os avancos e feitos
realizados ao longo dos 16 anos
da gestao continuada de Antero
José Pereira na Presidéncia das
entidades seria tema para um |-
vro, dagueles bem volumosos.
Mesmo assim, alguns registros
s@o indispensaveis. Um dos pri-
meiros, foi trazer para a capital
paulista a primeira edicao do Con-
gresso Brasileiro da IndUstria de
Panificacéo e Confeitaria realiza-
da no estado. Outro foi promover
aqui duas edicdes do Congresso
Mundial da Uniéo Internacional de
Panificacéo e Confeitaria (UIBC),
na qual até os dias de hoje ain-
da exerce o cargo de vice-presi-
dente, gudando a difundir a bem
conceituada imagem da padaria
brasileira e de seus profissionais
no ambito global.

Adicionalmente, coordenou, por
oito anos, diversas acdes e even-
tos como presidente da Confede-
racao Interamericana da Indistria
do Pao (CIPAN). Intemamente,
distinguiu-se também por ocupar
a Vice-presidéncia da Associacao

JS_ed07.indd 5

Brasileira da Industria de Panifica-
cao e Confetitaria (ABIP), e também
a funcao de diretor da Federacao
das IndUstrias do Estado de Séo
Paulo. Em defesa das reivindica-
cbOes da categoria, notabilizou-se
também — ao lado de Paulo Skaf,
presidente da FIESE, e do um
grande amigo da panificacéo, o
ex-deputado federal Amaldo Faria
de Sa — na luta contra a tentativa
da adicdo da farinha de mandioca
a receita do pao francés e pela
venda do pao francés por quilo.
Na érea tributaria, ao lado de suas
Diretorias, teve participacéo deci-
siva na obtencéo de conquistas
importantes, tais como a retirada
do ICMS sobre 0 péo, a reducéo
do ICMS de todos os produtos
utiizados em padarias e, ainda,
a autorizacao para que 95% das
padarias ingressassem no regime
do Simples.

NASCIDO EM UMA FAMILIA DE
PANIFICADORES EM GEBELIM, NO
NORTE DE PORTUGAL, ANTERO
JOSE PEREIRA CHEGOU AO
BRASIL AOS 14 ANOS, EM 1968, E
LOGO FOI TRABALHAR NO RAMO.

Comemorando o Aniversario
de Sao Paulo,com o Bolo do
= Mercadao.

Ao lado do vice-presidente
 do SAMPAPAO Carlos
Perregil, na entrega do
titulo da UIBC de “Melhor
Panificador do Ano” a
Rogério Shimura, na Russia.

|
Na posse do presidente da AIPESP, Rui Manuel Rodrigues
Gongalves, e de suas Diretorias.

Em posse de Diretorias do SAMPAPAO, realizada na FIESP.

08/11/2021 09:04‘ ‘
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Durante o Congresso Internacional da UIBC, realizado em
Sao Paulo, recepcionando a Diretoria daquela entidade.

INICIATIVAS DE PESO

Ja na érea da qualificacéo profis-
sional, Antero foi, junto com Fre-
derico Maia, um dos principais
articulistas da criacao da Escola
IDPC, hoje referéncia entre as
melhores unidades de ensino
do setor no planeta. Na comu-
nicacdo, em sua gestao foram
criados 0 Prémio SAMPAPAO
de Jornalismo, para evidenciar
0 trabalho da Imprensa, além de
diversas campanhas de midia,
entre as quais a mais recente foi
a intitulada “Pao € na Padaria”,
para incentivar o aumento do
consumo desse alimento entre
a populagéo. Ainda nesse senti-
do, coordenou diversas campa-
nhas para estimular o comércio
de produtos nas panificadoras,
tais como a intitulada “Na pada-
ria tem desconto todo dia”, que
continua fazendo o maior suces-
S0 entre clientes e panificadores.
No ambito da sustentabilidade,
Antero também teve participacao
marcante na promocao de acdes
como a campanha da “Sacola
Vai-e-\Volta”, para diminuicéo do
uso de sacolas plasticas, ambas
coordenadas pelo Comité Femi-
nino do SAMPAPAO, também
criado em um de seus manda-
tos. Suas gestbes também fo-
ram marcada por diversas incia-
tivas de responsabilidade social.
Assim, junto com os diretores
Manuel Gato e Luis Gomes da

‘ ‘ JS_ed07.indd 6

Na FIPAN, durante a recep¢ao a comitiva da Rota do Azeite,
1 evento que contou com a presenca do saudoso Roberto Leal.

Silva, teve participacao ativa na
COMISsAa0 para aquisicao do ter-
reno NO qual seria construido o
Clube de Campo CERIPAN, em
Iboidna, no qual coordenou por 25
anos a Festa da Primavera, as-
sim como fez com as comemo-
racOes do Jantar do Panificador,
do Dia Mundial do Pao, e, mais
recentemente, da Corrida do Tri-
go. E se destacou ainda como
comandante da organizagéo de

Em 2002, com Frederico Maia,
autoridades e diretores das entidades
na inauguracao da Escola IDPC.

Entregando paes a populacao na
Av.Paulista, em uma das comemoragoes
do Dia Mundial do Pao.

diversos eventos em datas mar-
cantes das entidades de panifi-
cacao, tais como o da comemo-
racao dos “100 Anos da AIPAN”,
em 2015.

Capitulo especial na trajetdria
de Antero na Presidéncia do
SAMPAPAO merece também
destague sua atuacao em prol da
promocao de diversas FIPANs. A
feira evoluiu em todos os sentidos
durante as suas gestdes no car-
go, saindo de eventos realizados

Recebendo homenagem na FIESP, ao lado do presidente Paulo
Skaf, e da ex-senadora Marta Suplicy.

[
-l m Sy
Junto com Frederico Maia, em reunidao com

o ministro da Educacao Paulo Renato Souza,
langando o projeto da Escola IDPC.
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Compartilhando a homenagem a Imprensa durante um dos
muitos Prémios SAMPAPAO de Jornalismo.

Em uma das Festas da Primavera que coordenou
por 25 anos, no Clube de Campo CERIPAN.

Com diversas autoridades, a frente de um dos muitos
Jantares do Panificador promovidos sob sua coordenacao.

-
Muito feliz durante a inauguragao
de uma das feiras FIPAN.
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Comemorando o pédio dos vencedores da Corrida do :I'rigo,
= diante do painel de realizadores e patrocinadores da prova.

em Pequenos espacos de expo-
SiC80, para ganhar sua enorme
projecao atual, ocupando varios
pavihdes do Expo Center Norte,
que voltara em edicao presencial
em 2022, com expectativas de
grandes negocios, trazendo con-
sigo a promogao do 2° Congres-
so FIPAN.

QUE VENHA O FUTURO

Mas quem pensa que a des-
pedida de Antero José Pereira
da Presidéncia do SAMPAPAQ,
significa sua aposentadoria, esta
muito enganado. Ele promete
permanecer na ‘“ativa’, embora
em rtmo um pouco mais lento
e confortavel, como membro do
Conselho Consultivo das entida-
des, a disposicéo de seu novo
presidente, Rui Manuel Rodri-
gues Gongalves, e de suas no-
vas Diretoriais.

‘A experiéncia nos diz que nesta
vida ninguém é insubstituivel. Por
ISSO, enxergo a minha sucessao
com muita tranquilidade, como
um processo natural, Afinal, sem-
pre chega a hora de darmos Ilu-
gar aos mais jovens, as novas
ideias e as novas propostas, ain-
da mais em face ao cenario atual
de profundas mudancas, ao qual
a panificacdo tera, obrigatoria-
mente, que se adaptar para en-
frentar os novos desafios. Tenho
total confianga no Rui, um pro-
fissional competentissimo, uma
pessoa honesta e verdadeira.
Sei que, mais do que simples-
mente dar continuidade ao meu
trabalho, ele esta apto para enca-
rar todos os desafios do futuro,
sempre com responsabilidade e
muita forca de vontade. Desejo
todo sucesso a ele e as novas
Diretorias do SAMPAPAO nessa
jornada que ora se inicia”, finaliza
O agora ex-presidente.
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ELEICOES NO SAMPAPAO

SAMPAPAO tem novas diretorias

Em clima de grande uniao, no
dia 21 de setembro, foi realiza-
da a eleicado para composicao
das novas Diretorias do Sindi-
cato da Industria de Panifica-
cao e Confeitaria de S&o Paulo
(SINDIPAN-SP) e da Associa-
¢cao dos Industriais de Panifica-
cao e Confeitaria de Sao Paulo
(AIPAN-SP) para a quadriénio
2021/2025.

O processo eleitoral transcorreu
com chapa Unica, encabecada
por Rui Manuel Rodrigues Gon-
calves, 0 que deixou espaco
aberto para a unidade e a har-
monia necessarias para a ga-
rantia do desempenho positivo
do novo grupo de representan-
tes das entidades. Por sua vez,
a posse solene foi realizada no
dia 29 de outubro de 2021, e
sera tema de uma reportagem
especial na proxima edicao do
JORNAL SAMPAPAO.

Apos 0 processo eleitoral, pro-
movido com muita tranquili-
dade, uma reuni@o contando
com a participacao macica dos
novos diretores teve lugar no
auditério do prédio-sede do
SAMPAPAO. Nela, ciente da
responsabilidade e da enver-
gadura do compromisso assu-
midos, o novo presidente do
SINDIPAN/AIPAN-SP, Rui Gon-
calves, agradeceu a confianca

PARABENS AS NOVAS
DIRETORIAS E VOTOS
DE MUITO SUCESSO
EM SUA GESTAO, QUE
SE INICIA NO DIA 1° DE
NOVEMBRO DE 2021.A
LUTA VAI CONTINUAR,
COMAFORCAEA
DETERMINACAO DE
TODA UMA CLASSE!

I O processo eleitoral transcorreu com chapa tnica, encabecada
i por Rui Manuel Rodrigues Gongalves (no detalhe).

nele depositada, e conclamou
todos a contribuirem com o seu
melhor para atenderem a to-
dos os pleitos e reivindicacdes
da categoria dos panificadores
paulistas, em busca, sempre,
da obtencdo dos mais satisfa-
torios e relevantes resultados.

“Temos muito trabalho pela fren-
te. E tenho certeza absoluta de
que poderei sempre contar com
0 apoio de cada um de vocés
para, juntos, alcancarmos nos-

S0s mais elevados objetivos.
Entéo, sigamos lado a lado na
direcéo da vitdria, sobrepujar to-
dos os desafios!”, concluiu Rui,
ganhando, como retribuicéo,
um forte e bastante significativo
aplauso da plateia.

Parabéns as novas Diretorias e
votos de muito sucesso em sua
gestao, que se iniciou no dia 1°
de novembro de 2021, A luta vai
continuar, com a forga e a deter-
minacao de toda uma classe!

Apos a eleicao, foi realizada uma reuniao com a participacao macica
dos novos diretores no auditério do prédio-sede do SAMPAPAO.

Fotos: Ana Azevedo/AZM Comunicacdo
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Prestes a completar 49 anos no mercado de
panificagdo, e 39 na vida sindical, Rui Manuel
Rodrigues Gongalves, o novo presidente

do SAMPAPAO, destaca nesta entrevista a
importancia da unido para o desenvolvimento
da categoria, e fala a respeito da plataforma de
sua gestdo, que se inicia no dia 1° de novembro.
Confira!

JORNAL SAMPAPAO: Rui, como
vocé avalia os principais desa-
fios da panificacdo hoje em dia
e no futuro?

Rui Manuel Rodrigues Gon-
calves: Vivemos um momento
de grandes transformacdes, no-
tadamente acentuadas por qua-
se dois anos pelos impactos da
pandemia, que, felizmente, vem
sendo deixada para tras. Por
conta disso, torma-se claro que o
futuro exige mudancgas na forma
de pensar o negocio de padaria,
em face as incognitas do que
sera o chamado “Novo Normal”.
Nesse sentido, um desafio ime-
diato sera, sem dlvida, reaproxi-
mar 0s clientes de nossas casas
— porgue, além de eles terem se
afastado um pouco delas em
funcao da COVID, seus habitos
e exigéncias mudaram muito —,
mostrando que estamos mu-
dando para nos adaptarmos a
realidade desses novos tempos.

E como os panificadores devem
fazer isso?

Mostrando que eles estao mu-
dando e evoluindo também, en-
tre outras coisas, cuidando das
instalacdes, do visual e da higie-
ne de suas padarias, implemen-
tando o0 uso da tecnologia e das
ferramentas digitais na gestao do
negocio, tais como sua presenca
nas redes sociais, modemizando

seus equipamentos, aperfeico-
ando o atendimento e investindo
no treinamento de suas equipes
(@ Escola IDPC, referéncia mun-
dial de ensino profissional no se-
tor, que esta ai para ajudar), ino-
vando e melhorando a variedade,
a apresentacao e as embalagens
de seus produtos, aproveitando
todas as oportunidades e abra-
cando a sua vocacao industrial,
lembrando que todo panificador,
antes de tudo, € um empresario
de panificacdo. E fundamental
também sera atualizar seus co-
nhecimentos por meio da parti-
cipacao em eventos e feiras, tais
como a nossa FIPAN, que vai
voltar com forca total em sua ver-
s&0 presencial em 2022... Enfim,

Foto: Ana pzevedo

ACIMA DETUDO, UM PANIFICADOR.A
vivéncia de quase 50 anos atuando na
panificacao, sem duavida trara beneficios

para a gestao de Rui.

Foto: SAMPAPAQ

ha muito trabalho a ser feito. E o
SAMPAPAO continuard ao lado
de seus associados para gjuda-
-los a viabilizar todas essas pro-
postas. Afinal, guem me conhece
sabe que minha filosofia de traba-
Iho é: “ja que tem que ser feito,
vamos sempre fazer o melhor
possivel’. E, é claro, nossas no-
vas Diretorias estéao perfeitamen-
te afinadas com esse propdsito
também.

Qual foi o critério que vocé uti-
lizou para selecionar o quadro
de diretores de sua gestao?

Tive 0 cuidado de escolhé-los a
dedo, conversando individual-
mente com cada um deles para
apresentar e discutir minhas ideias

b

F; £
A

BOM TRANSITO POLITICO.

0O novo presidente do SAMPAPAO
mantém boas relagdes com
autoridades de todas as vertentes
partidarias, o que é excelente parao
futuro das entidades.

e enfatizar o tamanho do com-
promisso e da responsabilidade
envolvidos no trabalho. E eles se
mostraram totalmente receptivos
e dispostos a encara-los ao meu
lado, 0 que me deixa totamen-
te seguro para desenvolvé-lo ao
lado deles. Afinal, ninguem faz
nada sozinho. Assim, juntos nesta
gestao que ora se inicia, N&o pro-
metemos nada. Mas nos compro-
metemos a trabalhar duro, com
muito empenho e dedicacéo,
para promover a unido da catego-
ria, € continuar a levar sempre a
panificacao de S&o Paulo ao seu
mais elevado patamar.

-
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Em 2020, a festa ndo aconteceu
como de costume, por conta da
pandemia da COVID-19. Mas, no
dia 15 de outubro deste ano, se-
guindo todos os protocolos de hi-

|

giene e seguranga, 0 SAMPAPAO
voltou a realizar a grande come-
moracao do Dia Mundial do Pao
— CUja data oficial € dia 16 de ou-
tubro —, com sua tradicional dis-
tribuic&o de paes na Av. Paulista,
em frente ao prédio da FIESP. No
total, foram distribuidos ali mais
de 20.000 pées franceses, doa-
dos pelas padarias associadas as
entidades de panificacéo de S&ao
Paulo, em kits contendo ainda
sucos, oferecidos pela FEMSA,
e patés, gentimente ofertados
pela Seara.

—®

“Nossa comemoragao Nnao acon-
teceu Nno ano passado devido a
pandemia. Este ano, no entanto,
tivemos a oportunidade de voltar
a realiza-la, seguindo todos o0s

protocolos de seguranca exigi-
dos pelas autoridades sanita-
rias, tais como uso de mascara,
alcool em gel e distanciamento
social, assim como a utilizacao
de luvas no preparo dos kits en-
tregues a populacao”, explicou
Antero José Pereira, presidente
do SAMPAPAQ.

Na ocasiao, 0 novo presidente
do SAMPAPAO, Rui Manuel Ro-
drigues Gongalves, destacou a
relevancia da data, oficialmente
comemorada no dia 16 de outu-
bro: “O consumo do pao & muito

importante para complementar
a alimentacao e garantir que as
pessoas tenham um dia feliz. Por
conta disso, a comemoracao do

Dia Mundial do Pao é uma opor-
tunidade impar para divulgacéo ®
do pao, como um dos melhores
produtos do mundo”, sublinhou.

Durante a ja tradicional
comemoracao do Dia Mundial

do Pao na Av. Paulista, foram
distribuidos, no total, mais de
20.000 paes franceses, doados
pelas padarias associadas as
entidades de panificacao de

Sao Paulo, integrando kits, que
continham ainda sucos, oferecidos
pela FEMSA, e patés, gentilmente
ofertados pela Seara.
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Conhecida por surpreender
seus consumidores pela
qualidade do seu portfolio

€ a vocagao para inovar,
antecipando tendéncias e
necessidades de consumo,

a Seara langou uma nova
categoria de produtos:

0 Levissimo Seara. O
lancamento une duas das
principais preferéncias dos
brasileiros, o sabor do presunto
com a leveza do peito de peru.
Feito com 100% de lombo
suino, o Levissimo Seara

passa a ser uma nova opgao
no segmento de frios, que

nao apresenta novidades com
frequéncia para o consumidor.

E além de inaugurar a categoria,
trata-se de um produto versatil
que pode ser utilizado tanto

em receitas tradicionais quanto
em outros momentos do dia,
como café da manha ou jantar.
A novidade foi desenvolvida
pelo hub de inovacéo da marca,
gue sempre esta atento as

IOQO..W.....O.O...

>
Seara

N\

tendéncias globais.

O produto possui baixo teor
de gordura e sodio, aléem de
proporcionar fatias firmes e
uniformes por ser de facil corte,
entregando suculéncia e sabor
para as receitas do dia a dia.
Comparado ao presunto, o
Levissimo Seara tem 30%
menos gordura e 38% menos
sodio, na comparagdo como O
presunto tradicional da marca,
sendo ainda fonte de proteinas
€ Com um preco mais acessivel
doque o peito de peru.

‘Pela primeira vez em

muitos anos, 0 mercado de
frios ganha uma categoria
completamente nova. O
Levissimo Seara ¢ uma
exclusividade que a companhia
apresenta tanto para o
consumidor final, quanto para
0 mercado de foodservice,
oferecendo ainda o melhor de

dois mundos: o Unico saboroso
como presunto e leve como

0 peito de peru”, afirma Joao
Campos, diretor executivo

da Seara.

OPORTUNIDADE PARA
AS PADARIAS

O langcamento do Levissimo
Seara na categoria de frios
antecipou uma necessidade
de consumo detectada durante
a pandemia da COVID-19. A
marca identificou a importancia
de ganhar mais relevancia

em momentos especificos

de consumo, desenvolvendo
produtos inovadores que
atendam as necessidades e
0S desejos mais atuais dos
consumidores: alimentos mais
saudaveis, sem abrir méao

do sabor.

Um exemplo disso é o café da
manha, que ganhou destaque
dentro da lista de compras e
se tornou uma das refeicdes
mais relevantes dentro dos
lares, representando um
incremento de 3,4% em
presuntaria, segundo dados
da multinacional de pesquisa
de mercado Kantar. Essa,
alias, também é uma ocasiao
que, de acordo com a mesma
fonte, apresentou crescimento
de 32,1% no consumo

de alimentos preparados

e praticos, e apontou que
84% dos brasileiros incluiram

H 2 Esn [N

PUBLIEDITORIAL

MAIS DO QUE LEVE,

1sSimoO

Entao, se vocé,
panificador, ainda
nao tem o LEVIiSSIMO

SEARA em sua
padaria, aproveite
para inclui-lo em sua

proxima compra.Vocé
s6 tem a ganhar:
e MUITO!

ao menos um habito mais
saudavel em sua rotina, o
que reforca a necessidade

da atuacéo integrada da
marca para se adaptar com
agilidade a diversidade de
perfis, conectando-se ainda
mais ao consumidor, o gue,
naturalmente representa uma
excelente oportunidade de
comercializacéo nas padarias.
‘As padarias tém importancia
fundamental no mercado de
frios. Por meio desse canal de
venda, os consumidores tém
a possibilidade de conhecer
todas as opgdes do mercado,
incluindo as inovagdes como
o Levissimo, gue vem
revolucionando 0 mercado de
frios desde seu lancamento,
em abril deste ano. Os frios ja
fazem parte de varias ocasioes
de consumo ao longo do dia,
e € a companhia perfeita com
um delicioso pao fresquinho. E
na padaria que o consumidor
consegue ter essa experiéncia
completa”, destaca, por sua
vez, Rafael Palmer, diretor

de Marketing de Alimentos
preparados da Seara.

4
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PONTO DE ENCONTRO

PODE ENTRAR, QUE

A CASA E SUA!

Quem, a qualguer hora do dia,
entra na Padaria Estoril, da Rua
da Mooca, imediatamente em-
barca no alto astral do lugar. “Aquli
eu me sinto como se estivesse
em casa’, comenta um senhor
idoso com a atendente da mesa
a quem pede um espresso e um
pao de queijo douradinho, rece-
bendo de volta um largo sorriso.

Sim, a alegria e 0 bom humor
parecem imperar sempre ali. &
muito desses sentimentos s&o
entregues aos clientes pelo pro-
prietario da casa, um baiano ba-
talhador, natural de Guanambi,
chamado Wilson Junior de Car-
valho, que chegou a Séo Paulo
aos 10 anos para morar Com 0S
tios, e que mesmo antes de en-
trar na escola, se alfabetizou no
comeércio de alimentos que eles
tinham, lendo as embalagens
dos produtos.

Sua primeira padaria, em S&o
Caetano do Sul, foi comprada
com a indenizagédo de um pro-
grama de demissé&o voluntaria de
uma montadora na qual trabalha-
va. E, desde entéo, fez parte da
trajetdria de muitas casas, como
a tradicional 22 de Julho, do Ipi-
ranga, e a Polipan, da Vila Carrao,

‘ ‘ JS_ed07.indd 12

esta Ultima montada por ele.
Depois de atuacdes bem-su-
cedidas no ramo, e outras nem
tanto, Wilson chegou a Esto-
ril, no inicio dos anos 2000. “A
padaria é de 1954, e quando a
compramos, era pequena e ven-
dia apenas um carrinho de pao
por dia. Nos fizemos a primeira
reforma nela em 2004, e mes-
mo enfrentando alguns reveses,
conseguimos  transforma-la em
uma casa de sucesso. Criei
meus quatro filhos e, com a ben-
cao de Deus, a guem sou muito
grato, fiz minha vida aqui”, conta
ele, com orgulho.

E quem também agrade é a
enorme e fiel clientela da Estoril,
gue todos os dias lota a panifi-
cadora a procura, entre outras
coisas, de seus deliciosos paes
franceses e recheados, de seu
incomparavel bolo de pamonha,
criagcdo do proprio Wilson, do
sanduiche de pemil — cuja ofer-
ta foi interrompida por conta da
pandemia, mas que ja esta vol-
tando ao servico de copa — e,
sem dlvida, atras da simpatia de
seu proprietario e do atendimen-
to impecavel de bem treinada
equipe de colaboradores.

Todos os dias, Wilson esta
na Padaria Estoril para
recepcionar seus clientes,
sempre com um sorriso e
muita simpatia.

Os clientes véma padaria,
entre outras coisas, a procura
de seus deliciosos paes
franceses e recheados, de
seu incomparavel bolo ([ _
pamonha, criacao do préprio
Wilson, e do sanduiche de
pernil, cuja oferta, depois da
pandemia, ja esta voltando

acopa.
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Responda rapido: vocé seria ca-
paz de investir uma grande quan-
tia de dinheiro para mudar tudo
em sua padaria, a fim de atender
a um publico completamente
diferente daguele gue costuma
frequenta-la, confiando em um
projeto de revitalizacdo do bairro
no qual ela esta instalada”? Dificil
responder, Nn&o & mesmo? Pois
foi exatamente isso que Anto-
nio Carlos Medeiros Rodrigues,
dono da Padaria Vila Buarque,
situada em um prédio historico
no Centro da capital paulista, fez
sem pestanegjar um segundo.

‘Meu pai fundou a padaria, e
por estar aqui ha trés décadas,
conheco muito bem a regiéo.
Antigamente, este era um bair-
ro boémio a noite e com muitos

‘ ‘ JS_ed07.indd 13

bl T

Aposta
mais

do que
certelira

Antonio Carlos e sua equipe de colaboradores transformaram a Vila Buarque em
um aconchegante ponto de encontro no bairro.

ATENDIMENTO

escritorios de dia, que, contudo,
passou por uma transformagao
ao longo dos Ultimos anos. Hoje,
temos agui novos moradores,
um publico mais jovem, formado
pOr um grupo de pessoas que
buscam as facilidades de viver
no Centro, mas também esta
mais avido por coisas diferentes,
tais como alternativas de cultu-
ra e de gastronomia, algo que,
alias, se evidenciou no periodo
da pandemia, com mais gente
trabalhando em home office”,
explica o panificador.

Com efeito, foi isso, por exem-
plo, que acabou motivando a
chegada de diversas livrarias e
restaurantes descolados na re-
gigo. Entdo, nada mais natural
para o proprietario da Vila Buar-
gue do que atualizar a casa por
meio de uma reforma total — mis-
turando elementos de tradicao
e de modemidade — e, ainda,
mudar sua proposta de atendi-
mento, que antes era a de um
lugar em que frequentadores
eminentemente de passagem vi-
nham apenas para comprar e se
servir na lanchonete da padaria,
para transforma-lo em um ponto
de encontro espacoso e acon-
chegante para os moradores
do bairro, no qual eles podem
usufruir toda uma completa série
de servicos, tais como café da
manhd, almogo e jantar. “E esta
dando muito certo!” comemora
Carlos, radiante.
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TRADICAO & MODERNIDADE

A Padaria Jardim Brasil foi a
primeira do ramo no bairro ho-
monimo. Ela foi inaugurada em
1956, e passou as maos da fa-
milia de seus atuais proprietarios
em 1980, que, na direcéo dela,
souberam manter a misséo de
sempre promover, com muito
trabalho e alegria, a satisfacéo
de seus clientes. Respeitando
a tradicdo, ao longo de todo
esse periodo, a casa passou
por inUmeras  transformacoes,
ampliando n&o soO sua area de
vendas, como também os se-
tores de producao, sem esque-
cer da constante agregacéao de
Novos mixes de produtos, tendo
como diferenciais o atendimento
impecavel, a qualidade e a va-
riedade de itens oferecidos. Por
ISSO, quem entra nela hoje em
dia ndo consegue deixar de se
surpreender nao sG com O enor-
me espaco de suas instalacdes,
bem como com tudo aquilo que
encontra por la.

‘Realizamos nossa mais recente
reforma ha dois anos, s6 que ela

‘ ‘ JS_ed07.indd 14

DESDE SEMPRE, A
RAINHA DO JARDIM BRASIL

ja ficou pequena para atender a
crescente demanda do bairro.
Por conta disso, ja programa-
MOSs uma nova reforma, que vai
acontecer até o final deste ano,
por meio da qual pretendemos
ampliar nossa éarea de restau-
rante, na qual ja oferecemos
café da manha e amogo — tanto
pelo sistema a la carte quanto
de bufé, que é, efetivamente, o
nosso forte —, e caldos e sopas
a tarde, para uma clientela sem-
pre fiel’, conta Sofia Simdes da
Conceicao, filha do atual patriar-
ca do negocio.
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‘Além disso, claro, entre 0s corin-
gas dos produtos de fabricacao
propria, na panificacdo temos o
pao francés, o integral, o0 pao de
mandioca, O portugués e o de
ervas também, além de nossos
paes de fermentacdo natural; na
confeitaria, © charme da apresen-
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tacdo do nosso Bolo Boneca, as-
Sim Como Nossa enorme varieda-
de de doces e sobremesas, que
dao um show a parte”, acrescen-
ta André Luiz Simdes Coelho, ir-
méao de Sofia, sem esquecer de
mencionar ainda 0s destagques
do empadrio da Jardim Brasil, que
S840 0S Qqueijos, 0S VINhos e 0s
deliciosos patés e antepastos
com receitas exclusivas da casa,
bem como as saborosas pizzas
também ali oferecidas aos fre-
guentadores do lugar.

Para atender a demanda dos
clientes, durante a pandemia a
Jardim Brasil aderiu ao sistema
de delivery, proprio e por meio
de aplicativos, obtendo resulta-
dos bastante positivos, 0 que,
entre outras coisas, demonstra
gue a tradicéo sempre pode ser
aperfeicoada com 0 Uso da mo-
demidade.

Durante a pandemia, os irmaos Sofia e André aderiram ao sistema
de delivery na padaria, obtendo resultados bastante positivos.
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A Padaria La Ville se instalou em
Aldeia da Serra, bairro nobre e
charmoso localizado no munici-
pio de Barueri/SP, a convite da
Construtora  Takaoka,  respon-
savel também pelo projeto de
Alphavile. “Viemos para ca em
1996, por meio de um convite da
Construtora Takaoka, a fim de su-
prir a uma necessidade do local.
‘Comegamos em uma casa com
500m?, instalada em outro en-
dereco, até que em 2007, para
acompanhar o acelerado cresci-
mento do bairro, resolvemos mu-
dar aqui para o atual, na Av. dos
Passaros, montando uma casa
bem mais espacosa, com area
guatro vezes maior, integrando
loja, salao no mezzanino e produ-
¢80 no subsolo”, conta Antonio
Domingos Louro, socio-proprie-
tario do estabelecimento.

Com um ambiente aconchegan-
te e agradavel para os clientes
saborearem e desfrutarem de
momentos  Unicos, atendimento
atencioso e uma ampla e diver-
sificada oferta de servigos e pro-
dutos de altissima qualidade, tais
COMo paes e bolos de todos os
tipos, a La Ville € um lugar de mdl-
tiplos diferenciais. Nos dias Uteis,a

padaria atende predominan-
temente aos funcionarios
das empresas instaladas na
regido, oferecendo um food-
service campedo, que inclui,
entre outras coisas, café da
manha, almogo e jantar — in-
cluindo as opgodes étnicas de
seu Festival  Gastrondmico
permanente, tais como co-
mida ftaliana, portuguesa ¢ ja-
ponesa —, todos servidos Nos
sistemas self-service, a la carte
e prato do dia —, sopas e caldos
a tarde, happy hour e deliciosas
pizzas a noite, cujo enome for-
no, em formato de torre bem no
centro da padaria, € uma atragao
a parte, que sempre oferece um
show aos frequentadores.

O numero de moradores da Aldeia
cresceu muito durante a pandemia, -
multiplicando o nimero de

clientes atendidos na padaria.

‘Ja nos finais de semana, Nosso
publico & essencialmente for-
mado por moradores dos cin-
co condominios da Aldeia, que
vém com as famlilias para apre-
Ciar as delicias do bufé da casa,
que oferece 42 variedades de
salada, 38 pratos quentes e 28

PADARIA DE VIZINHANCA

opcdes de churrasco e, ainda,
diversas sobremesas e doces
com sorvete e calda, tudo no
quilo também”, destaca Antonio.
Acerca da dinamica da casa,
ele registra que o0 movimento do
publico local se multiplicou ex-
ponencialmente, em funcdo do
grande numero de pessoas que
passaram a viver em Aldeia da
Serra, para se ‘refugiar” da pan-
demia nesse auténtico paraiso
de conforto e tranquilidade, in-
Clusive para trabalhar em home
office. “Antes da COVID, tinha-
mos vivendo Nno bairro cerca de
200 familias. Hoje, s&o mais de
400. E, em especial, nosso ser-
vico de delivery nos ajudou mui-
to a atender com eficiéncia toda
essa gente’, comemora 0 sSOCio
da La Ville.

emebeyes napej ;50104
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zer melhor, para se diferenciar da
concorréncia.

oferece aos panificadores e aos
seus colaboradores —

ESCOLA IDPC/ APERFEICOAMENTO PROFISSIONAL

A horae .
a vez dos .-
PANETONES!

Fotos: Escold |DPC/SAMPAP [\

Quando os clientes pensam em
Natal na padaria, qual a primeira
coisa que vem a cabeca deles”?
Panetones, ¢ claro! Entéo, ca-
prichar na producao dessas de-
licias é aposta certeira de bons
lucros. E “caprichar” significa fa-

Por esse motivo, a Escola IDPC

geren-

tes de padaria, padeiros, con-
feiteiros, técnicos, cozinheiros
e assistentes de cozinha — 0s
melhores cursos de fabricagcéo
de panetones que existem, nos
quais, em apenas 12 horas, eles
podem aprender com profes-
sores altamente gualificados as
principais técnicas para criar es-
sas maravilhas de visual e sabor.
E essa oferta vem em duas for-
mas diferentes. No Curso de Pa-

19Unig 07 :0304

NZ elianaueq ;0304

netones com Massa Tradicional,
VOCE € seus técnicos aprendem
a fazer tanto panetones classi-
COs quanto variagoes irresistiveis
deles, como o chocotone e o pa-
netone de maracuja. Além disso,
vOCés ainda ganham uma aula-
-bdnus de preparacao de pane-
tones salgados, como o de ca-
labresa, o de queijo e temperos,
gue ficam incriveis e tém otima
comercializacéo. Ja para quem
prefere um panetone mais arte-
sanal, no Curso de Panetones
com Fermentac@o Natural vocés
aprenderao técnicas para fazer
um panetone delicioso, com tex-
tura e sabor diferenciados.
E a boa noticia € gue os alunos
nao precisam ter conhecimento
préevio na area, porque em am-
DOs 0S cursos vocés aprende-
rao todas as técnicas dentro das
Boas Praticas de Panificacéo,
desde a preparacéo da massa,
passando pelo batimento e as-
samento, até o armazenamento,
em aulas com carga horaria 10%
tedrica e 90% pratica, ministra-
das conforme as normas higié-
nico-sanitarias de alimentos e de
seguranca vigentes.
Entdo, n&o perca tempo: venha
se qualificar para aproveitar to-
das as oportunidades de venda
nas festas de Natal e Ano Novo.
Entre em contato com a Escola
IDPC e faca ja suas inscricoes!
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ESCOLA IDPC/ APERFEICOAMENTO PROFISSIONAL

2| P -
uﬁ%g___ : AGENDA DE CURSOS IDPC - DEZEMBRO 2021

Curso \ Data \ Dias \ Horario Curso \ Data \ Dias \ Horario

Panetones Tradicionais (12h) 01/12a03/12 | Qua.aSex. 08h30 &s 12h30 Atendimento ao Cliente (16h) 13/12a16/12  Seg.aQui. | 14h30 as 18h30

Massa, Recheios e Coberturas (09h) 01/12203/12  Qua.aSex. = 08h30 as 12h30 Panetones com Fermentacg&o Natural (12h) 14/12216/12  Ter.aQui. | 14h30 as 18h30

Paes Italianos (12h) 01/12203/12  Qua.aSex.  08h30as12h30  Basico de Salgados (16h) 14/12 21712 Ter.aSex. = 14h30 as 18h30

Técnica da Glagagem (09h) 01/12203/12 Qua.aSex. 09n00as 12h00  Tortas Geladas de Vitrine (12h) 15/12417/12  Qua.aSex. = 14h30 as 18h30

Qualidade do Pao Francés (12h) 01/12203/12 | Qua.a Sex. = 08h30 as 12h30 Caseirinhos e Pool Cake (12h) 15/12217/12  Qua.aSex. = 14h30 as 18h30

Caseirinhos e Poll Cake (12h) 01/12a03/12  Qua.aSex. 08h30 as 12h30 Tabuas de Frios (04h) 17/dez Sex. 14h30 as 18h30

R ERN TR (Ce) 0271220312 | Qul.aSex. | 08n30as12h30 e E———r = 2012222/12  Seg.Qua. = 14h30 as 18h30

Macarons (08h) 06/12a07/12 | Seg.aTer. = 08h30 as 12h30 .
Macarons (08h) 20/12a21/12 | Seg.aTer. = 14h30 as 18h30

Bolos Secos (12h) 06/12208/12 | Seg.aQua. A 08h30 as 12h30 X

Pizza (16h) 06/1220912 Seg.aQui. 0830 4s 12h30 Burger Gourmet (08h) 20/12a21/12  Seg.aTer. = 14h30 as 18h30

Especial de Massa Folhada (15h) 06/12210/12  Seg.aSex. | 09h00&s12hop  'ortas Tradicionais (08h) Al Aeaee F| Rk ity

Atendimento ao Cliente (16h) 06/12a09/12 Seg.aQui. 08h304&s12h3p  lapbuas de Frios (04h) 22/dez Qua. | 14h30 as 18h30

Fermentagéo Natural (Novas Receitas)(16h) 07/12a10/12 | Ter.aSex. = 14h30 as 18h30 Qualidade do P&o Francés (12h) 27/12a29/12 Seg.aQua. | 14h30 as 18h30

Bolos Secos (12h) 08/12210/12 Qua.aSex. 14h30 as 18h30 Técnica da Glagagem (09h) 27/12a29/12 | Seg.aQua. = 15h00 as 18h00

Panetones com Fermentagao Natural (12h) 08/12410/12 | Qua.aSex. | 14h30 as 18h30  Panetones Tradicionais (12h) 27/12229/12 | Seg.aQua. | 14h30 as 18h30

Pao Francés, Baguetes e suas versdes (12h) | 13/12a15/12  Seg.aQua. | 14h30 as 18h30 Massa, Recheios e Coberturas (09h) 27/12a29/12  Seg.aQua. = 15h00 as 18h00

Festival de Paes Doces (12h) 13/12a15/12 | Seg.aQua. | 14h30 as 18h30 Tortas Tradicionais (08h) 28/12a29/12 | Seg.aTer. = 14h30 as 18h30

OBSERVAGOES: CONTATO: ) Escola IDPC

As datas e horérios poder&o sofrer alteragoes. Informacdes e inscri¢des: Secretaria - I.D.P.C. .

As turmas poderao ser canceladas, caso nao tenham o nimero minino de alunos. Endereco: R. Santo Amaro,313 — Bela Vista — Centro — Telefone: (11) 3113-0166 @escola idpc

Garanta sua vaga, ligue ja e coloque seu nome na lista de reserva. E-mail: secretaria@fundipan.org.br — Site: www.sindipan.org.br @ (11) 98658-4519

PLACAS SINALIZADORAS NA PADARIA

Sua panificadora esta bem sinalizada com placas de seguranca? Elas
s&0 itens fundamentais para prevencao de acidentes no trabalho. E co-
res, simbolos, inscricdes, sinais luminosos e sonoros s&o algumas for-
mas de transmissao de sinais importantes e alertas sobre esses riscos.
Entre outras coisas, as placas de sinalizacéo informam a obrigatorie-
dade do uso de Equipamentos de Seguranca Individual (EPIs), instru-
cdes de operacao e manutencao de equipamentos, rotas de fuga,
perigo com eletricidade e acesso restrito ou proibido, entre outras.

AS CORES SAO IMPORTANTES PARA DIFERENCIAR AS AREAS

DE SEGURANCA:

e o cor '\LUALE indica combate a incéndios, onde os hidrantes, as
sirenes e as caixas de alarmes de incéndio estao localizados;

® o cor Amarela indica presenca de gases nao liquefeitos e informa-
cOes de “Cuidado!” e “Atencéao!”, tais como piso molhado (a principal
causa de acidentes de trabalho), parapeitos, corrimao e lugares que
apresentam risco significativo;

¢ a cor B indica utilizacao de EPIs, informa o sentido de vias e
passagens e rotas de fuga; e

e a cor [¥M] indica acdes obrigatdrias e informagdes como avisos
contra uso e movimentagao de equipamentos.

Finalmente, € muito importante reparar ou substituir as placas de sina-
lizagdo de seguranca se houver algum dano.
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ESCOLA IDPC / GOURMET

Q's

Aposta certeira
para o Natal

Confira duas receitas tradicionais de panetones — 0s
campedes de vendas das padarias nas Festas de Final
de Ano — preparadas com carinho pela Escola IDPC
para vocé e seus clientes!

Panetone Tradicional

PROCESSO DE FABRICACAO:

Esponja

1. Pesar todos os ingredientes da esponja,
inclusive a agua.

2. Colocar os ingredientes na masseira, com
excegao da agua.

3. Adicionar a agua aos poucos.

Rendimento: 11 panetones com 4. Misturar por 10 minutos na velocidade
5009 cada. lenta (1). )
B o 5. Deixar descansar por 1 hora, ou até a ESPONJA

Informagao Nutricional esponja dobrar de tamanho. — Porcent. Quant.

Porcédo com 80g (1 Fatia) g (%) (g/ml)

LT D e %VD(¥) Reforco Farinha de Trigo Especial 40 800

_________________________________________________________________________________ 1. Pesar todos os ingredientes do reforco, Agua 24 480

Valor Calorico 314 keal =1.319kJ 16%_ inclusive a agua. Fermento Natural 20 400

Carboidratos 509 ... 17% 2. Colocar a esponja com os ingredientes Fermento Biolégico Seco 5 20

e L do reforco na masseira, com excegéo das Instantaneo

_GordurasTotaisog VD** frutas Percentual baseado em 100% de Farinha de Trigo

[0} \ ' '

(Gorduras saturadas 119 ... 2%, 8. Misturar por 1 minuto na velocidade lenta

GordurasTrans0g VD** ()

Fibra Alimentar 3,4 14% a . . REFORCO

‘Sodio 124mg . 50/2 4. Misturar por 10 minutos na velocidade Porcent. Quant

"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" rapida (2), ou até formar o ponto de véu. Ingredientes %) (g/ml)

()% Valores Diérios de referéncia com 5 AQioionar as frutgs. | Farinha de Trigo Especial 60 1.200

base em uma dieta de 2.000kcal ou 6. Misturar por 1 minuto na velocidade lenta Frutas Cristalizadas 40 800

8.400kd. Seus valores diarios podem (1)

ser maiores ou menores dependendo . . Uvas Passas 30 600

de suas necessidades energéticas. & D_el_xar descansar por 30 minutos. Acucar Refinado 23 460

N e 8. Dividir a massa em pecas com 550g cada Margarina sem Sal 20 400
e bolear. Gemas 20 400

L’;ﬁfg'CEE‘IEFFXLFZ’;FI‘D'%AU%%FSESS’AS 9. Colocar em formas de panetone de 500g. Agua 10 200

ACUCAR REFINADO, FERMENTO NATURAL, 10. Fermentagéo final. Leite em P6 5 100

MARGARINA SEM SAL, GEMAS, LEITE EM 11. Fornear a 180°C, formo lastro, por Glucose 3 60

PO, GLUCOSE, ESSENCIA DE PANETONE, : : s

LECITINA DE SOJA, FERMENTO BIOLOGICO aproximadamente 40 Minutos. Esséncia de Panetone 3 60

SECO, SAL REFINADO E MELHORADOR. Lecitina de Soja 2 40

ALERGICOS: CONTEM OVO, DERIVADOS OBS: Sal 1 20

DE TRIGO, TRIGO/CENTEIO/CEVADA/ Lavar as frutas antes da utilizag&o na massa. Melhorador 1 20

AVEIA, LEITE E SOJA. CONTEM . oA ) .

LACTOSE. CONTEM GLUTEN. Manter a massa refrigerada até a utilizagao. Percentual baseado em 100% de Farinha de Trigo
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Chocotone

PROCESSO DE FABRICACAO:
Esponja

1.

Pesar todos 0s ingredientes da esponja,
inclusive a agua.

2. Colocar os ingredientes na masseira, com
excecao da agua.

3. Adicionar a agua aos poucos.

4.  Misturar por 10 minutos na velocidade lenta
(1).

5. Deixar descansar por 1 hora, ou até a
esponja dobrar de tamanho.

Reforco

1. Pesar todos 0s ingredientes do reforco,
inclusive a agua.

2. Colocar a esponja com os ingredientes
do reforco na masseira, com excecao das
gotas de chocolate.

ESPONJA

Ingredientes

Porcent. Quant.
(%) (g/ml)

Farinha de Trigo Especial 40 800
Agua 24 480
Fermento Natural 20 400

Fermento Bioldgico Seco
Instantaneo

2,5 40

Percentual baseado em 100% de Farinha de Trigo

REFORCO

Ingredientes

Porcent. Quant.
(%) (g/ml)

Farinha de Trigo Especial 60 1.200
Gotas de Chocolate 40 800
Acucar Refinado 23 460
Margarina sem Sal 20 400
Gemas 20 400
Agua 10 200
Cacauem Po 8 160
Leite em P6 5 100
Glucose 3 60
Lecitina de Soja 2 40
Sal 1 20
Melhorador 1 20
Total 218 -
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Percentual baseado em 100% de Farinha de Trigo

o O

10.
17,
12.

Misturar por 1 minuto na velocidade lenta
(1).

Misturar por 10 minutos na velocidade
rapida (2), ou até formar o ponto de véu.
Adicionar as gotas de chocolate.

Misturar por 1 minuto na velocidade lenta
(1).

Deixar descansar por 30 minutos.

Dividir a massa em pecas com 550g cada
e bolear.

Deixar descansar por 30 minutos e bolear
novamente.

Colocar em formas de panetone de 500g.
Fermentagao final.

Fornear a 180°C no formo lastro, por
aproximadamente 40 minutos.

OBS: Colocar as gotas de chocolate geladas.

PRODUCAO
DAS RECEITAS

Rendimento: 11 chocotones
com 500g cada.

Informacé&o Nutricional
Porcéo com 80g (1 Fatia)

dade por porcao %VD(*)

(*)% Valores Diarios de referéncia com
base em uma dieta de 2.000kcal ou
8.400kJ. Seus valores diarios podem
ser maiores ou menores dependendo
de suas necessidades energéticas.

(**) VD nao estabelecido.

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO,
GOTAS DE CHOCOLATE AO LEITE,
ACUCAR REFINADO, FERMENTO
NATURAL, MARGARINA SEM SAL, GEMAS,
CACAU EM PO, LEITE EM PO, GLUCOSE,
FERMENTO BIOLOGICO SECO, LECITINA
DE SOJA, SAL REFINADO E MELHORADOR.
ALERGICOS: CONTEM OVO, DERIVADOS

DE TRIGO, LEITE E SOJA. CONTEM
LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

PRODUGAO DAS RECEITAS - Corpo Técnico da Escola IDPC: Monise Pinheiro
- Coordenadora Técnica; Cirlene Silva, Fabio Bruno, Hallyson César e Ricardo
Aranda - Técnicos. Fotos: Escola IDPC
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DECORAGAO DE NATAL

>

Pois €: 0 ano passou rapidinho, e
ja comegou a contagem regressiva
para o0 Natal, que, este ano, feliz-
mente, promete ser bem melhor do
gue o de 2020. E, além de produtos
e embalagens especiais, a decora-
cao da sua padaria tem tudo a ver
com a proposta de fazer seus clien-
tes entrarem no clima para a data.

Agora, tem uma coisa muito im-
portante: vocé precisa comecar a
organizar ja o visual natalino da sua
loja, € ndo deixar tudo para dezem-
pro! Quanto antes voceé se planejar,
melhor serdo os resultados alcan-
cados. E sabe por qué? Porque os
clientes precisam de tempo para
se conectar a decoragéo de sua
casa, e nao da para deixar isso
para a Ultima hora.

JS_ed07.indd 20
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=~ A além de serem solugdes bem bara-
=% tas e de grande impacto. Vocé tam-

DICAS PRATICAS
Deixar sua casa bonita e bem deco-
rada para o Natal € uma forma sim-
ples de dizer que vocé se preocupa
com seus clientes. Eles gostam de
aconchego e de se sentirem abra-
cados na padaria. Entao, ja comece
a passar essa ideia para eles com
luzes e pisca-piscas na fachada e
no interior da casa, e com arvores
natalinas, além de guardanapos e
bandejas tematicas.
Uma boa ideia é fazer uma arvore
com caixas de tamanhos variados,
forradas com tecidos brilhantes,
com fitas e festdes pendurados, ou
até mesmo em forma de bonecos
de neve. Arvores de baldes colori-
 dos e feitas de guardanapos tema-
| ticos também entregam essa vibe,

bém pode criar o efeito de luzinhas
coloridas fixando baldes e bolas de
vinil em copos de papel pintados de
verde. Outra ideia bem legal € ainda
¢ fazer um varal com fotos de seus
colaboradores com roupas de Pa-
pai e Mamae Noel. Caixas forradas
e decoradas com fitas também po-
dem ser penduradas.

Além disso, utilize os produtos de
sua padaria para criar enfeites dife-
rentes, como guirlandas de pées,
roscas e biscoitinhos, que também
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podem ser utiizados para deco-
rar sua arvore de Natal. Arvores de
macarrons e carolinas também sé&o
bem legais para enfeftar as ilhas. E
Se sua casa tiver pouco espago,
imprima uma arvore bem bonita em
uma gréfica rapida e decore com
esses e outros elementos. E néo
esqueca de decorar a casa com
aguelas plantas bem natalinas com
folhas verdes e flores vermelhas. O
Céu ¢ 0 limite para sua criatividade!
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70 ANOS DO MOINHO OCRIM

Um  grupo  moageiro 100%  brasileiro,
pioneiro do segmento na regiao norte do pais, com-
pleta 70 anos em 2021. Sempre atualizado e com
visdao inovadora, o grupo & detentor de grandes
marcas como farinha de Trigo Mirella e Trigolar, que
possuem uma gama de produtos para panificagao,
confeitaria e uso doméstico, além da linha orgénica e

integral.
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Feito com o melhor que ha
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FIPAN 2022

Continuam a todo vapor os pre-
parativos para a FIPAN 2022,
que sera promovida pelo SAM-
PAPAO entre 19 e 22 de julho,
no Expo Center Norte, em Séo
Paulo. Alem do excelente re-
sultado em termos de adeséo
de expositores, ha uma grande
expectativa das empresas com
a volta da feira presencial para a
realizacao de negocios.

Esse, alias, foi o sentimento
prevalente durante a SEMANA
DA CONFEITARIA, um encontro
digital de grandes chefs patro-
cinado pela Harald e pela VEM,
gue aconteceu em outubro, com
videoaulas apresentando expe-
riéncias e técnicas inovadoras
para 0 segmento, que foram
gravadas e estdo disponiveis
no canal da feira no Youtube.
No mesmo més, entrou no ar o
“FIPAN CONECTA”, um site de
negocios apresentando todos
0S produtos dos expositores
da feira, organizados por setor,
com a possibilidade de se ob-

3UPPOIS
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Esta

chegando
a hora!

ter orgamentos online. E,
para aguecer a espera da
FIPAN 2022, entre os dias 8 e
12 de novembro, sera realiza-
da a SEMANA TENDENCIAS,
na qual varios profissionais dos
setores de panificacado, con-
feitaria e negdcios dardo
dicas de como se prepa-
rar para os desafios do
Proximo ano.

Ja no ambito da feira presen-
cial, as expectativas se concen-
tram, entre outros, nas edicoes
2022 da ARENA DO CONFEITEI-
RO e da ESTACAO CAFE, bem

COMO Na promogao dos eventos
paralelos, tais como o CAMPE-
ONATO SENAI e o CONGRES-
SO FIPAN, que sera realizado no

El

todos eles!

)
DIA MUNDIAL DO PAO

O dia 16 de outubro marca a comemo-
racdo do Dia Mundial do Pao. A data foi
criada no ano de 2000, pela Unido In-
ternacional de Panificacéo e Confeitaria
(UIBC), com o objetivo de celebrar o ali-
mento mais conhecido no mundo e tam-
bém um dos mais antigos.

Em diferentes paises ha uma série de
atividades para marcar a data. Em Séo
Paulo, ja se tormou tradic&o a comemora-
¢&o promovida pelo SAMPAPAO, com a
distribuicéo de péaes franceses a popula-
¢ao da capital em lugares de grande mo-
vimento, tais como a Praca da Sé e, mais
recentemente, na Av. Paulista, em frente
ao predio da FIESP. Em 2020, a festa do

@

periodo da manha dos dias 19,
20 e 21 dejulho. Entéao, organize
a sua agenda para participar de

VOCE NAO PERDE POR ESPERAR!
A FIPAN 2022 esta chegando

com muitas novidades e
oportunidades de negdcios.

SAMPAPAO — que é reconhecida pela
UIBC como uma das maiores e mais bo-
nitas do planeta —nao pdde ser realizada,
por conta da pandemia da COVID-19.
Mas, este ano, ela voltou, e fez um enor-
me sucesso no dia 15 de outubro.

Vale lembrar que o cartaz oficial da co-
memoracgao ao Dia Mundial do P&o, ado-
tado globalmente pela Unido Internacio-
nal de Panificacédo e Confeitaria, € uma
producao genuinamente brasileira criada
pelo SAMPAPAO, e institucionalizada
como tal apds as entidades da panifica-
¢&o de Sao Paulo vencerem um concur-
so promovido pela UIBC, do qual partici-
param um grande ndmero de paises.
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POR JULIO CEZAR NABAS RIBEIRO*

AGORA E LEI. As padarias deverao fornecer agua da casa a seus

clientes, de forma gratuita.

No dia 09 de setembro de 2021,
entrou em vigor na cidade de
S&o Paulo a Lei n° 17.453/20,
que dispde sobre a oferta de
agua aos clientes, de forma gra-
tuita, nos estabelecimentos do
setor de alimentacédo. Confor-
me o texto da Lei publicado no
Diario Oficial da Cidade de Sé&o
Paulo em 10 de setembro de
2020, as padarias, bares, res-
taurantes, lanchonetes, hotéis,
cafeterias e estabelecimentos
congéneres deverao fornecer
agua da casa a seus clientes,
de forma gratuita. A nova legis-
lacdo € oriunda do Projeto de
Lei n° 450/2015, apresentado
pelo Vereador Xexéu Tripoli,

Em tempos de crise econd-
mica, COMOo a que vivemos No
pais atualmente, € mais do que
bem vinda a presente pProposi-
tura, em termos de economia
popular. Mais do que isso, a ini-
ciativa podera ser um importan-

EVITE O LIMBO. O panificador ndao deve
“esquecer “do trabalhador afastado
por Auxilio-doenca, mantendo
comunicacao frequente com ele.

Podemos compreender o cha-
mado “Limbo Juridico Previden-
ciario” como o periodo em que
0 empregador, 0 empregado e o
INSS discordam da aptidao do
trabalhador pararetorno ao traba-
Iho apds periodo de afastamen-
to com beneficio previdenciéario.
Quando o empregado segurado
tem alta médica do beneficio
previdenciario por incapacida-
de (Auxilio-doenca Comum ou
Acidentario) e no momento do
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te incentivo a que a populacao
continue frequentando esses
estabelecimentos, que muitos
empregos geram para varios
cidadaos, com efeito positivo
para 0 meio-ambiente, ja que
havera menos residuo gerado
pelo consumo de garrafas de
agua mineral e outras bebidas.
Destarte, por objetivar a melho-
ria da saude da populacao, a
protecdo da economia popular
e do meio ambiente, tornando
gratuito 0 acesso a agua po-
tavel em restaurantes, bares e
estabelecimentos similares na
cidade, espero contar com 0
voto favoravel dos nobres Pares
a presente propositura.

A Lei define “agua da casa”
Como a agua proveniente de
fontes naturais que tenha pas-
sado por um processo de filtra-
gem. A oferta da agua da casa
deve ser incluida no cardapio
de modo que os consumido-

retorno ao trabalho é verificada
inaptiddo por seu médico parti-
cular ou pelo médico do trabalho
da empresa. A partir do momen-
to que o perito do INSS define
que o trabalhador esta apto ao
trabalho, imediatamente cessa o
beneficio previdenciario, definin-
do assim o retorno imediato ao
trabalho.

Ddvida n&o resta, que estamos
diante de uma questao extrema-
mente séria, com consequéncias
de absoluto desamparo ao traba-
Ihador em conjunto com o iNjusto
Onus salarial a0 empregador, ©
Estado efetivamente neste caso
Nao cumpre a sua parte, trans-
ferindo tal 6énus para a iniciativa
privada de forma cristalina.

ENTAO, COMO PROCEDER?
O panificador nao deve “esque-

|- el -
l.., e P,

res tenham ciéncia sobre tal
oferta. O descumprimento da
Lei n° 17.453/20 sera punido
com adverténcia e, em caso de
reincidéncia, multa de até R$
8.000,00. Orientamos o0s pa-
nificadores inserir no cardapio
a informacéo sobre a oferta de
agua da casa, devidamente fil-
trada, para evitar eventuais au-
tuacdes. Nao ha necessidade
de instalacdo de bebedouros
no local, basta apenas ter no
estabelecimento  fornecimento
de agua filtrada. Mais informa-

cer “do trabalhador afastado por
Auxilio-doenca, mantendo  co-
municacdo frequente com ele.
Por exemplo, é fundamental dar
apoio integral a ele, orientando-o
por meio de sua Contabilidade a
marcacao de pericias meédicas,
assim como realizacao de recur-
s0s administrativos junto ao INSS.
Importante também é o acom-
panhamento periddico, solicitan-
do informagdes sobre a saude
do trabalhador afastado, sobre a
manutencao do beneficio, sobre
eventual prormrogacao ou cessa-
cao, com orientacdo e encami-
nhamento para medico particular
isento ao da empresa, para reali-
zacao de laudo médico em caso
de alta do INSS contestada pelo
médico do trabalho da empresa.

Vale lembrar que o nao retor-
no do trabalhador ao trabalho

OFERTA DE AGUA DA

CASA AOS CLIENTES -
LEI DA CIDADE DE SAO
PAULO N2 17.453/

¢cdes podem ser obtidas junto
ao Departamento Juridico Civel
do SAMPAPAO.

*JULIO CEZAR NABAS RIBEIRO, (OAB/SP
258.757) é advogado associado da MPMAE
Sociedade de Advogados, escritério
responsavel pelo Departamento Juridico
Civel, Criminal, Tributario do SAMPAPAO.

O LIMBO JURIDICO PREVIDENCIARIO

POR MARCELO RAMOS DE ANDRADE*

se caracteriza como recusa do
empregado, isentando o empre-
gador de responsabilidades sa-
lariais, podendo gerar a resciséo
por “Abandono de Emprego”. E
este sO pode ser realizado com
apbsoluta seguranca, com con-
vocacao comprovada por comu-
nicacéo recebida pelo empre-
gado, com O consequente nao
retorno ao trabalho em qualquer
condicao, a precipitacado pode
causar prejuizos expressivos ao
empregador. E, em caso de du-
vidas, o Departamento Juridico
do SAMPAPAQO estad sempre a
disposicao para atender aos pa-
nificadores associados.

*MARCELO RAMOS DE ANDRADE
(OAB/SP 85.370) é coordenador do

Departamento Juridico Trabalhista do
SAMPAPAO.
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PASSATEMPOS

CRUZADINHAS DO PAO

HORIZONTAIS
2 Avenida onde aconteceu a distribuicao de pées a populacéo.
7 Impediu a comemoragéo do Dia Mundial do Pao em 2020.

| | 9 Além dos pées, também foram distribuidos nos kits da agéo.

DIA MUNDIAL DO PAO

A data foi comemorada pelo

SAMPAPAO em outubro.
DECORACAO DE NATAL
NAS PADARIAS
EFDMYEDZYTLROFOMRRDNVD
NOTTHCRPAPAINOELWDCREE

® | TASYI SMREAEEEPY IHTESE
ONRTRGHOPHICIRNPIWVTID
EESLUZESCOLORIDASELTEA
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BALOES PISCA-PISCAS
CRIATIVIDADE PLANEJAMENTO
FESTOES PLANTAS NATALINAS
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Aponte a camera de

seu celular para os

QR CODES ao lado

e navegue pelos

canais online do SITEDO

SAMPAPAO! SAMPAPAO &
ESCOLA IDPC

10NUmero de pées distribuidos pelas entidades na comemoracéo. (Por Extenso)

— VERTICAIS

1 Tipo de péao distribuido na comemoragao.

2 Doaram os paes para distribuicdo na festa.

4 O € importante para complementar a aimentacao diaria.
5 Acessorio de seguranca utilizado na agéo do SAMPAPAQ.

6 Entidade em frente a qual foi realizada a comemoracao.

8 Empresas apoiadoras do evento.

/ GUIA DE FORNECEDORES \

REMANUFATURA DE COMPRESSORES PLACAS E BANDEJAS DE ACRILICO
Roig Refrigeracéo (Katia) - Fone: 11 95285-0638 Norberto Acrilicos - Fone: 11 99444-7255
PRODUTOS DE LIMPEZA - LINHA INDUSTRIAL EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS PARA
Alca - Fones: 11 2499-4710 | 11 2885-1008 COPA E COZINHA
11 98249-9206 Fribals (André) - Fone: 11 99612-7299
UTENSILIOS E MOVEIS DE INOX SOB MEDIDA CESTOS DE VIME SINTETICO
Acos Wilma - Fone: 11 96422-0458 Arte Vime - Fone: 19 3252-4661 | 19 99743-0463
IMPORTANTE: O SAMPAPAO nao se responsabiliza pelos servicos prestados pelos fornecedores
L listados nesta secao do JORNAL SAMPAPAO. p
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‘ ‘ FALE COM A GENTE!
JUNTE-SE Vocé é muito importante para nés! Por isso, interaja com

A N éS[ 0 JORNAL SAMPAPAO - um jornal feito por panificadores,
para panificadores —, enviando-nos comentarios e
sugestoes. E participe dos eventos e atividades do
SAMPAPAOQ, porque unidos somos mais fortes!!!

TV SAMPAPAO SAMPAPAO SAMPAPAO ESCOLA IDPC ESCOLA IDPC
NO YOUTUBE NO FACEBOOK NO INSTAGRAM NO FACEBOOK NO INSTAGRAM
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